
Saint-Valentin

Mise en bouche
Moelleux de volaille parfumé à la truffe.

68€ / personne

Menu

Vendredi 14 Février 2025

Ravioles de céleri au crabe,
 main de bouddha, crème aux herbes.

Tournedos de lotte poché, 
choux fleurs et croustillant cacahuète, réduction vinaigre balsamique.

Pause fraîcheur
 Pomme-Poire, Fine du Maine. 

Médaillon de bœuf, 
cromesquis de pommes de terre, rosace de légumes, sauce foie gras aux morilles .

Trilogie de fromages Mayennais, 
jeunes pousses, confiture maison. 

La douceur Vanille des îles, 
cœur acidulé fruits rouges, citron caviar.

Hors boissons

Mignardises


